PROGRAMA

9:30-10:00

BIENVENIDA Y PRESENTACION DE LA JORNADA

©® Marta Bosquet Aznar. Presidenta de IFAPA

® Teresa Cruz Sanchez. Directora General de Fundacion Descubre

7
D Escu BRE ® Ana Muioz Arquelladas. Diputada de Empleo y Desarrollo Sostenible

C I_A .‘ < ® Luis Miguel Ortiz Arevalo. Alcalde de Ventas de Huelma y Acula

, ® Maria José San Roman. Presidenta de Mujeres en Gastronomia
F I“M U m ® Paula Garcia Casas. Propietaria de la almazara O-Med

10:00-11:30

CAFE CON CIENCIA

Los asistentes se distribuirdn en cuatro mesas de desayuno con técnicos/as de IFAPA

que trabajan en innovacién y desarrollo de productos.

TURISMO CIENTIFICO

GASTRONOMICO ® Brigida Jiménez Herrera. Directora de IFAPA de Cabra. Doctora en Farmacia. AOVE

® Pilar Ramirez Pérez. Técnica Coordinadora de IFAPA de Cabra. Doctora Ingeniera
Agronoma. VINOS
® Juan Manuel Ledn Gutiérrez. Técnico Titular de IFAPA de Cabra. Ingeniero Técnico
ALMAZARA U MED Agricolay Licenciado en Enologia. VINAGRES
Ctra. Acula- Ventas de Huelma km 1. ® Angel Luis Lépez Ruiz. Técnico Titular de IFAPA de Hinojosa. Ingeniero Agrénomo,
18131 Acula (Granada) Civil e Ingeniero Técnico de Obras Publicas. QUESOS

11:30-12:30

CONTENIDO DE CIENCIA

Técnicos/as de IFAPA:

® Casos de éxito de investigacion aplicada al sector del aceite de oliva, quesos, vinos y

vinagres.

® Experiencias sensoriales de AOVE, quesos, vinos y vinagres.

12:30-14:00.

PRACTICAS CULINARIAS POR MEG

® M2 José San Roman. Dos Soles Repsol y Sol Verde Repsol. Rest. Monastrell
©® Lola Marin Huete. Sol Repsol. Rest. Damasqueros

® Francisco Aguilar Rojas. Propietario de Taberna Belmonte

INSCRIPCIONES

Enviar a cabra.ifapa@juntadeandalucia.es el modelo de solicitud que se adjunta.
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